GETRANKE

APERITIF GETRANKE

Glas Sekt 4,00 Euro Mineralwasser 0,251 2,50 Euro
Glas Prosecco 4,00 Euro Mineralwasser 0,751 6,00 Euro o
Aperol Spritz 6,00 Euro Coca-Cola 021 2,50 Euro
Lilet Wildberry 6,00 Euro Cola/Fanta/Sprite 051 3,50 Euro
Hugo 6,00 Euro Fritz-Spritz Bio-apfelschorle 0,33 | 4,00 Euro

Fritz-Spritz Bio-Rhabarbersaftschorle 0,33 | 4,00 Euro

WEINE (0,2 L Fritz-Limo Zitrone 0,33 | 4,00 Euro W— SPE] SEKAR TE
( ) Fritz-Limo Holunder Apfel Kirsch 0,33 | 4,00 Euro \ ,

e Hotel & Restaurant

Fritz- Limo Orange 0,33 | 4,00 Euro
Cotes de Provence (WeiBherbst, trocken) 5,50 Euro
Chardonnay Belle Fontaine (weiB, trocken) 5,50 Euro Sion Kélsch 0.2 | 270 Euro
Pinot Grigio ,Linea d'oro" (weiB, trocken) 5,50 Euro Sion Kélsch 0.3 | 350 Euro
Cotes du Rhone Radeberger Pilsener 0,3 | 3,50 Euro ?
.Domaine de Lascamp" (rot, trocken) 5,50 Euro Radeberger Pilsener 0,5 | 450 Euro .

T 1] "

Paulaner Weizen Naturtriib 0,5 | 4,50 Euro b :
Weine vom Weingut Thomas Pfeiffer, Rheinhessen: Schofferhofer alkoholfreies Weizen 0,5 | 4,50 Euro
Portugieser WeiBherbst (halbtrocken) 6,00 Euro Jever Alkoholfrei 0.33 | 400 Euro
Grauer Burgunder (weiB, trocken) 6,00 Euro B e .25 | 3,00 Euro
WeiBer Burgunder (weiB, halbtrocken) 6,00 Euro .r.

Silvaner Spatlese (weiB, lieblich) 6,00 Euro
Dornfelder (trocken, halbtrocken, lieblich, rot) 6,00 Euro

www.freespirit-kreativhaus.de
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SALAT UND VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

DESSERT

SALAT

Kleiner Beilagensalat

GroBe Salatplatte

Mit K&se® und Schinken?®
Mit Thunfisch und Ei

SUPPEN

Passierte Linsensuppe mit Brotcroutons
(vegetarisch)

Hausgemachte Gulaschsuppenterrine
Kartoffellauchsuppe (vegetarisch)
Kartoffellauchsuppe mit Mettwurstscheiben
Rindfleischsuppe mit Einlage

Leberknddelsuppe

4,50 Euro
8,50 Euro

+3,00 Euro
+4,50 Euro

4,80 Euro

6,50 Euro
5,50 Euro
6,50 Euro
5,50 Euro
5,00 Euro

KLEINE ZWISCHENGERICHTE

Serviert mit Baguette

Garnelen in Knoblauchol mit Pfefferschoten 11,50 Euro

Bratkartoffeln mit 3 Spiegeleiern 8,50 Euro

Hackfleischballchen 8,50 Euro

an pikanter Tomatensauce iiberbacken mit Kase

KLEINE GERICHTE

Serviert mit einem kleinen Salat

Blatterteigtasche auf Champignonrahm 15,00 Euro
(vegetarisch)

Grillgemiise mit Haloumikése (vegetarisch) 16,00 Euro
Omlette wahlweise gefiillt mit Kase®, 13,00 Euro
Schinken3, Champignons oder Krautern

Vegetarisches Bauernomlette 13,00 Euro

Bauernomlette **> mit Kartoffeln, 13,00 Euro

Speck, Schinken

TEIGWAREN

alternativ auch als Volkornnudeln

Spaghetti Bolognese 12,00 Euro
Spaghetti mit veganer Bolognese 12,00 Euro
Spaghetti Carbonara® 12,00 Euro
KLASSIKER

Schnitzel ,Wiener Art" vom Durocschwein 17,00 Euro

mit Preiselbeeren

Schweineschnitzel ,Cordon Bleu" 34 17,00 Euro

vom Durocschwein

Currywurst 345 mit 11,00 Euro

hausgemachter Sauce

Rinderroulade *% ,Biirgerliche Art" 17,00 Euro

Truthahnrélichen gefiillt mit Feta und Spinat 18,00 Euro

mit Tomaten und Mozzarella liberbacken

Linguini mit Brokkoli, getrockneten Tomaten 12,00 Euro

und Parmesan (vegetarisch)

FleischspieB vom Schwein mit Paprika (pikant) 16,00 Euro

.Kasserolle Burger" mit feinstem Rindfleisch, 12,50 Euro

Kése®, Speck®®, Schinken’, Gurken, Zwiebeln, Tomaten

Alle Klassiker werden mit einem kleinen Salat oder
Brokkoli an Mandeln und nach Wahl mit Pommes frites,
Bratkartoffeln®, Kartoffelgratin, Kroketten oder Curly-Fries

serviert

DESSERTS

Pfannkuchen gefiillt mit Nougat

dazu Schokoladeneis und Schokosauce

Crepes mit heissen Himbeeren

an Weinschaum, dazu Vanilleeis

6,50 Euro

8,50 Euro

Eispraline ,Tartufo”

Saisoneisbecher

Kugel Eis nach Wahl
(Schokolade, Vanille, Erdbeere)

6,50 Euro
5,50 Euro

1,20 Euro

1.) Farbstoff

2.) Konservierungsstoffe
3.) Nitrit

4.) Antioxidationsmittel
5.) Phosphat



